
 

 
 

 
 

Entrées 
 

 
Sydney Rock Oysters      ½ doz $12.00      doz. $22.00 
  Served Natural, Kilpatrick and Mornay 
 
Scallops au gratin (1/2 Doz.)            $14.00 
  Poached in white wine, fish stock and cream reduction.  

Served in the shell and topped with parmesan and bread crumbs. 
 
 
 
 
 
 

Main Course 
 

Wild Barramundi meuniere             $24.00 
  Pan fried served with classic meuniere sauce. 
 
Bendele Duck à l’orange              $22.00 
 
Côte du boeuf with Bearnaise sauce             
  Beef rib on the bone              $28.00 
    
 
 
 

Desserts 
 

Crepes suzette                $9.00 
 
 
 

Daily blackboard specials 
(see below) 

 



 
 

BLACKBOARD SPECIALS 
 
 

ENTREES 
 

• Oysters Greta Garbo  
Fresh oysters with sour cream & smoked salmon topped with caviar 

• Grilled Moreton Bay bugs with Morney Sauce 
• Tempura Prawns with wasabi mayonnaise 

 
MAINS 

• Roast Quail with grapes 
 
DESSERT 
 

• Clafouti Tart with fresh cherries  
• Mocha Parfait – Coffee Icecream 

 
 
 
 
 


